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САМАЯ ВКУСНАЯ ПРОФЕССИЯ  МЕСТНЫЙ ПРОИЗВОДИТЕЛЬ. ПОКУПАЙ САКСКОЕ

Бесспорно, без хлеборо-
бов не было бы пшеницы, 
ржи и ячменя – зерна, из ко-
торого пекут хлеб. Но без 
пекарей не было бы само-
го хлеба. Поэтому профес-
сия эта не менее почетна, 
чем профессия хлеборо-
ба. И если ранее хлеб пек-
ли только круглый, то в на-
стоящее время его выпека-
ют разной формы и по раз-
ным технологиям. 

В цехах филиала МУП 
«СТПО» «Сакский хлеб», ру-
ководит которым молодой, 
грамотный хозяйственник 
Евгений Соколенко,  произ-
водится более 60 наимено-
ваний вкусных изделий. 

Хлеб, конечно же, состав-
ляет большую часть про-

дукции. Пшеничный, подо-
вый, горчичный, домашний 
с кунжутом, «Бородинский», 
«Дарницкий», «Карель-
ский», «Столичный», «Укра-
инский», «Здоровье», «Фит-
нес», тостовый, а также ба-
тоны (нарезной и «Итальян-
ский»)  - у каждого вида свой 
покупатель.

С недавних пор на прилав-
ки магазинов поступили еще 
две новинки – сырно-луко-
вый хлеб  и чиабатта.

Очень вкусна и выпечка - 
плюшки, булочки, рогалики, 
рулетики, плетенки, пампуш-
ки с чесноком, а также суха-
рики панировочные и к чаю. 
Начинка для сдобы – самая 
разная: мак и повидло,  тво-
рог и изюм, фруктовый на-

полнитель и сгущенка. 
В несомненных плюсах 

предприятия - использова-
ние классических методов 
хлебопечения (опарный спо-
соб замеса теста позволяет 
получить «домашний» вкус 
изделия).

Но, как сетуют специа-
листы филиала, сегодня в 
хлебопечении очень силь-
на конкуренция. Рынок пе-
реполнен недорогой (что не 
всегда свидетельствует о ка-
честве) продукцией. Сложно 
выйти и на крупных сетеви-
ков - в маркетах, как прави-
ло, свои кондитерские цеха.

Впрочем, коллектив не си-
дит сложа руки. Нынешняя 
весна выдалась непростой: 
из-за периода коронавируса 
спрос на хлебобулочные из-
делия значительно снизил-
ся. Но с открытием курорт-
ного сезона к числу потреби-
телей присоединились сана-
торно-курортные учрежде-
ния, возобновились постав-
ки в детские сады, откры-
лись новые точки в городе и 
районе, Евпатории.

Большой, дружный кол-

лектив трудится слаженно и 
четко. Работа здесь органи-
зована по сменам. В четыре 
часа утра первый хлеб уже 
отправляется машинами в 
торговые точки. В 11 часов 
осуществляется «дозавоз» - 
в те магазины, где хлеб уже 
раскупили и нужна добавоч-
ная партия.

Обратите внимание: из-
готовление хлеба произво-
дится исключительно вруч-
ную. То есть каждая буха-
ночка, которая поступает к 
столу потребителя, изготов-
лена руками пекарей, вло-
живших в нее частичку сво-
ей души.

В этой нелегкой профес-
сии все делается с любо-
вью. Ведь хлеб – это особая, 
живая субстанция, к которой 
следует относиться с уваже-
нием и почтением.

Именно поэтому люди тру-
дятся здесь не один десяток 
лет. Предприятие становит-
ся для них родным домом, а 
коллектив – второй семьей.

Почти 36 долгих лет про-
работала здесь опытный 
специалист, грамотный и 

умелый руководитель Нина 
Бабанина - начальник про-
изводства. Недавно она вы-
шла на заслуженный от-
дых. Кстати, на сакский 
хлебозавод Нина Никола-
евна в свое время устрои-
лась как раз-таки 1 августа, 
что, согласитесь, весьма 
символично.

Выпускница Киевского 
технологического институ-
та, она начинала свой тру-
довой путь с должности тех-
нолога – пришла на завод 
молодым специалистом, по 
распределению.

Коллеги характеризуют 
Нину Николаевну как ответ-
ственного, инициативного 
сотрудника, мастера своего 
дела. За подчиненных всег-
да стояла горой, отстаива-
ла права каждого тружени-
ка, была очень требователь-
ной, но при этом справедли-
вой, внимательной к людям, 
доброй и отзывчивой.

Сегодня на этом посту 
успешно трудится Татьяна 
Мягкова, преемница Нины 
Бабаниной.

Около 20 лет отдала про-

изводству и пекарь-ма-
стер 5 разряда Екатерина 
Кузнецова.

На хорошем счету и дру-
гие работники. В их числе  
Марина Рылина, Эдие Аб-
дулминова, Ирина Турен-
ко, Татьяна Павленко, Ольга 
Белобаба,  Татьяна Линке-
вич, Антонина Щербюк, Вик-
тор Поздняков, Александр 
Липовский.

Достойно проявляет себя 
и молодая смена - Елена 
Шахова, Анна Павленко.

За многолетний добросо-
вестный труд, высокое про-
фессиональное мастерство 
и в связи с праздником – 
Днем хлеба в России - луч-
шие сотрудники удостоены  
почетных грамот главы ад-
министрации города.

Присоединяемся к по-
здравлениям в адрес всех, 
кто задействован в этом не-
простом, но таком нужном 
деле – выпечке вкусной про-
дукции. Желаем доброго 
здоровья, успехов в даль-
нейшей деятельности, се-
мейного благополучия!

«ЛИДЕР»: ГАРАНТИЯ ВКУСА И КАЧЕСТВА

Более 15 лет известен на рынке Крыма один из 
лучших производителей местной продукции – про-
изводственно-коммерческая фирма «Лидер».

Специализация компании – изготовление мяс-
ных замороженных полуфабрикатов. Вареники со 
всевозможными начинками, пельмени, хинкали, чу-
барики, котлеты, голубцы, сырники, тесто и мно-
гое другое – каждый вид продукции уже давно об-
рел своего покупателя.

Ознакомиться с деятель-
ностью предприятия прибыл 
глава администрации Алек-
сандр Овдиенко в сопрово-
ждении своего заместите-
ля Оксаны Дмитриевой и на-
чальника управления эконо-
мического развития Вален-
тины Николаевой.

Для гостей провели экс-
курсию по цехам, ознакоми-
ли с процессом производ-
ства полуфабрикатов.

Обывателям, которые уве-
рены в том, что нынешние 
продукты производятся абы 
как, без соблюдения сани-
тарно-гигиенических норм, 
можем со стопроцентной 
уверенностью сказать: в ка-
ждом помещении «Лидера» 
царят безукоризненная чи-
стота и порядок. Убедились в 
этом собственными глазами!

Блестят свежевымытые 
полы, в образцовом состоя-

нии находится рабочее обо-
рудование. За идеально чи-
стыми столами деловито и 
быстро трудятся симпатич-
ные девушки: мгновение – и 
вот уже очередной пельме-
шек ложится на поднос, по-
полняя ряды своих аппетит-
ных «собратьев».

В соседнем помещении 
вносит свой вклад в общее 
дело другая бригада – в раз-
гаре приготовление голуб-
цов. Зеленые капустные ли-
сточки наполняются фар-
шем и тут же сворачивают-
ся в ровненькие прямоуголь-
нички, которые складыва-
ются плотными рядками на 
специальных стеллажах.

А здесь продолжается 
формовка и упаковка слое-
ного теста. Одна из работ-
ниц взвешивает на весах ак-
куратные пласты. Лишнее 
тут же отрезается, а нуж-

ная масса перекладывает-
ся листами полиэтиленовой 
пленки. Следующий этап – и 
вот уже вложена этикетка с 
наименованием продукции 
и ярким логотипом фирмы, 
брусок с тестом тщательно 
запечатывается.

За работой мастериц хо-
чется наблюдать долго: ка-
ждое их движение отточено 
до автоматизма.

На сегодняшний день в ас-
сортименте «Лидера» - более 
35 наименований продукции, 
которая пользуется спросом 
в городе и районе, Евпато-
рии, а с некоторых пор уве-
ренно завоевывает и южно-
бережный рынок сбыта.

Недавний период само-
изоляции, разумеется, ска-
зался на объемах производ-
ства предприятия, однако 
коллектив, состоящий из 43 
специалистов, удалось со-
хранить полностью.

Из кризисной ситуации «Ли-
дер» выходит небольшими, но 
очень уверенными шажками. 
Так, к числу постоянных поку-
пателей присоединились не 
только детские оздоровитель-
ные лагеря, но и предприя-
тия санаторно-курортного ком-
плекса, в том числе пятизвез-
дочные отели Ялты и Алушты.

Среди наиболее востре-
бованных видов продукции 
– картофельные зразы с гри-
бами, куриный бифштекс, 
фаршированный перец, го-
лубцы с куриным фаршем, 
пельмени с говяжьим, а так-
же вареники, блинчики, чу-
барики, фрикадельки.

Удивительно, но популяр-
ностью пользуется даже за-
мороженное тесто – каза-
лось бы, совсем «не лет-
ний» ассортимент. 

Средний объем производ-
ства – от 2,5 до 5 тонн готовой 
продукции в сутки (в зависи-
мости от сезона). Общая мощ-

ность предприятия – около 80 
тонн полуфабрикатов в месяц.

По словам директора ПКФ 
Татьяны Колодяжной, глав-
ные приоритеты в работе – 
использование натурально-
го сырья, высокий уровень 
качества готовой продукции, 
удержание доступных цен. 
Лидирующие позиции пред-
приятия на рынке респу-
блики, неоднократные побе-
ды на различных конкурсах, 
множество дипломов, меда-
лей и грамот – достойное 
поощрение добросовестной 
работы коллектива.

Александр Дмитриевич де-
тально расспросил о рабочих 
буднях предприятия, объемах 
производства, географии по-
ставок вкусного ассортимента.

В свою очередь, замести-
тель главы администрации Ок-
сана Дмитриева отметила, что 
ПКФ «Лидер» принимает ак-
тивное участие в обществен-
ной жизни города: участвует 
в благотворительных акциях, 
выставках, дегустациях.

«В том числе и в ярмарках, 
дислоцирующихся напротив 
Госсовета и Совета мини-

стров Крыма, - добавила на-
чальник управления экономи-
ческого развития Валентина 
Николаева. – Крымские поку-
патели знают: сакское – зна-
чит, вкусное и качественное».

- И это на самом деле так, 
- согласился глава админи-
страции. – В одном из це-
хов я словно в детство свое 
вернулся – таким манящим 
был запах настоящего дрож-
жевого теста. Помню, какую 
ароматную сдобу готовила 
из него моя бабушка.

Что и говорить, продукция, 
выпускаемая «Лидером», и в 
самом деле замечательная. 
Однако выйти на широкого 
покупателя не позволяет воз-
росшая конкуренция: с мате-
рика организованы поставки 
аналогичной продукции, но 
по более низким ценам. Од-
нозначно – в ущерб качеству.

Неохотно идут на пере-
говоры и крупные торго-
вые сети, представленные 
в городе, которые отдают 
предпочтение «недорогим» 
поставщикам.

Недавно руководство фи-
лиала МУП «СТПО» «Сак-

ский хлеб» обратилось к го-
родскому руководству с ини-
циативой провести рабо-
чее совещание с представи-
телями маркетов «Яблоко», 
«Пуд» и «Корзина» - добить-
ся понимания в этом вопросе.

К участию в мероприятии 
пригласят и ПКФ «Лидер».

- Будем биться за каждо-
го сакского производителя, 
- заверил Александр Овди-
енко. – Надо поддержать 
людей, ведь успешная дея-
тельность их предприятий – 
это не только выпуск вкус-
ной и качественной продук-
ции, но еще и своего рода 
бренд города, положительно 
влияющий на его имидж. Не 
стоит упускать из внимания 
и другой важный плюс – со-
здание новых рабочих мест.

Поэтому рассмотрим так-
же и вопрос поставок сак-
ской продукции в детские 
дошкольные учреждения. 
Если нормативы это позво-
лят, то почему бы и нет?

В любом случае со сторо-
ны администрации обещаю 
помощь и поддержку всех ва-
ших инициатив.

Есть у сакских пекарей любимый праздник – День 
хлеба в России, который традиционно отмечает-
ся 1 августа.

Почему он приходится именно на эту дату? 
Очень просто: издавна на Руси был обычай 1 авгу-
ста выходить в поле всей семьей, где ее глава сре-
зал первые хлебные колосья. Таким образом про-
водился своеобразный обряд начала сбора урожая.


